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Σ Α Λ Α Τ Ε Σ  |  S A L A D S

Ελληνική Σαλάτα με ντομάτα, κριθάροκούλουρο & φέτα 	 8.0€
Greek salad with tomato corn barley & feta cheese

Σαλάτα Caesar's με iceberg, ντρέσινγκ αντζούγιας,	 8.5€
λιαστής τομάτας, Bacon & κοτόπουλο
Caesar's salad with iceberg, anchovy tomato dressing, 
sliced Bacon & chicken

Ανάμεικτη σαλάτα με φουρνιστή ντομάτα, 	 9.5€
καβουρδισμένα φουντούκια & ταλαγάνι	
Mixed salad with baked tomato, 
roasted hazelnuts & "Talagani" cheese

Σαλάτα με πράσινα φύλλα & φρούτα	 9.0€
Salad with green leaves & fruits

ο ρ ε κ τ ι κ α  |  S ta r t e r s

Προσούτο Μοτσαρέλα, σπανάκι & ντομάτα	 9.0€
Prosciutto Mozzarella with spinach & tomato 

Carpaccio χταπόδι με σάλτσα τόνου & φρέσκα μυρωδικά	 11.0€
Octopus carpaccio with tuna sauce & fresh herbs 

Carpaccio μοσχάρι με ρόκα	 12.0€
& μανιτάρι μαριναρισμένο σε λάδι τρούφας	
Beef Carpaccio, with rocket salad 
& mushroom marinated in truffle oil 

παστα      &  ΡΙ  Ζ Ο Τ o  |  pasta    &  R I S O T T O

Ριζότο με μανιτάρι Πορτσίνι 	 11.5€ | 16.0€
& λάδι λευκής τρούφας | φρέσκια τρούφα	
Risotto with Portcini mushrooms 
& white truffle oil | with fresh truffle

Ραβιόλι χειροποίητο γεμιστό με κατσικίσιο τυρί 	 12.0€ | 17.0€
& σάλτσα τομάτας | φρέσκια τρούφα	
Handmade ravioli stuffed with goat cheese 
& tomato sauce | with fresh truffle

Γιουβέτσι με καραβίδες, ούζο, φέτα & φρέσκια τομάτα 	 14.0€
Traditional barley pasta with crayfish, ouzo, feta cheese & fresh tomato	

Κ ο τoπ   ο υ λ ο  I  C H I C K E N

Στήθος κοτόπουλο, κουσκούς παντζάρι & κρέμα μανούρι	 11.5€
Chickenbreast, kous kous beetroot & monouri cream cheese

Ψ Α ΡΙ  Α  |  F I S H

Φιλέτο λαυράκι σε κρούστα αμυγδάλου με καπονάτα, φινόκιο & σάλτσα σαφράν	 14.0€
Sea bass filet in almond crust with “kaponata”, fennel & saffron sauce

Φ Ι Λ Ε Τ Α  |  S T E A K

Ψαρονέφρι με πουρέ πατάτας, άχυρο πράσου & σάλτσα κόκκινου κρασιού 	 12.5€
Tenderloin steak with potato pure, leek straw & red wine sauce 

Ταλιάτα μοσχαρίσια με μανιτάρια, προσούτο, κουκουνάρι & Jus μόσχου	 17.0€
Beef tagliatta with mushrooms, prosciutto & beef juice

Σιτεμένο Rib-eye μόσχου 45 ημερών 	 20.0€ | 25.0€
με αρωματικό βούτυρο | φρέσκια τρούφα
Dry aged beef Rib – eye 45 days 
with aromatic butter | with fresh truffle

Ε Π Ι Δ ΟΡ  Π Ι Α  |  D E S S ER  T S

Μαρέγκα με βατόμουρο & δυόσμο	 6.5€
Meringue with raspberry & spearmint

Σούπα φρέσκιας φράουλας με παγωτό βανίλιας	 6.0€
Fresh strawberry soup with vanilla ice cream

Γαλακτομπούρεκο με παγωτό παρφέ	 5.0€
Galaktoboureko" with ice cream

Σουφλέ σοκολάτας με παγωτό βανίλια	 5.5€
Chocolate soufflé with vanilla ice cream 



T Ο  Κ Α Τ Α Σ Τ Η Μ Α  Υ Π Ο Χ Ρ Ε ΟΥ  Τ Α Ι  Ν Α  Δ Ι Α Θ Ε Τ Ε Ι  Ε Ν Τ Υ Π Α  Δ Ι Α Μ Α Ρ Τ ΥΡΙ   Α Σ  Σ Ε  Ε Ι Δ ΙΚ  Η  Θ Η Κ Η  Γ Ι Α  Τ Η 
Δ Ι Α Τ Υ Π Ω Σ Η  Ο Π ΟΙ  Α Σ Δ Η Π Ο Τ Ε  Δ Ι Α Μ Α Ρ Τ ΥΡΙ   Α Σ  |  T H E  E S TA B L I S H M E N T  M U S T  B E  E Q U I P P E D  W I T H 
P R I N T E D  F O R M S  P L A C E D  I N  A  S P E C I A L  L O C AT I O N  F O R  T H E  RE  P O R T  O F  A N Y  C O M P L A I N T S

Ο  Κ Α Τ Α Ν Α Λ Ω Τ Η Σ  Δ Ε Ν  Ε Χ Ε Ι  Υ Π Ο Χ Ρ Ε Ω Σ Η  Ν Α  Π Λ Η Ρ Ω Σ Ε Ι  Α Ν  Δ Ε Ν  Λ Α Β Ε Ι  Τ Ο  Ν Ο Μ Ι Μ Ο 
Π Α Ρ Α Σ Τ Α Τ ΙΚΟ    Σ Τ ΟΙ  Χ Ε ΙΟ   ( Α Π Ο Δ Ε Ι Ξ Η / Τ Ι Μ Ο Λ Ο Γ ΙΟ  )  |  C O N S U M ER   I S  N O T  O B L I G E D  T O  PAY  I F 

T H E  N O T I C E  O F  PAY M E N T  H A S  N O T  B EE  N  RE  C E I V E D  ( RE  C E I P T / I N V O I C E )

Σ ε  όλε ς  τ ι ς  τ ι μ έ ς  τ ο υ  κ α τ αλόγου  συμπερ ι λαμ βάνε τ α ι  Φ . Π . Α  2 4%  &  Δημο τ ι κ ό ς  Φόρο ς  0 , 5 %
Αγορανομ ι κ ό ς  Υ π εύθυνο ς :  Μόσ ι αλο ς  Γ εώργ ι ο ς

Γ ι α  τ ι ς  π α ρ α σ κ ε υ έ ς  τ ω ν  ε δ ε σ μ ά τ ω ν  χ ρ η σ ι μ ο π ο ι ο ύ μ ε  ε ξ α ι ρ ε τ ι κ ό  π α ρ θ έ ν ο  ε λ α ι ό λ α δ ο


